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 „Antica Osteria“ Bianco
(Verdicchio, Trebbiano) VdT,

Garofoli,  Marche

„Antica Osteria“ Rosso
(Montepulciano, Sangiovese)VdT,

Garofoli,  Marche

Antrekoot, marja jus, rosmariinikartul

Itaalia magustoit Marsala ja hooajaliste marjadega

Kiirmarinaadis lõhe yuzu ponzu, balsamico,
oliiviõli,  kapparite ja marineeritud fenkoliga

S E M I F R E D D O

A N T R E K O O T

K A H E  K L A A S I  V E I N I G A

53€

42€

C R U D O  D I  S A L M O N E
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 „Antica Osteria“ Bianco
(Verdicchio, Trebbiano) VdT,

Garofoli,  Marche

„Antica Osteria“ Rosso
(Montepulciano, Sangiovese)VdT,

Garofoli,  Marche

Ahjus küpsetatud tursk poolkuivatatud kirsstomatite,
kapparite, tomatikastme ja värske salatiga

T I R A M I S U

K A H E  K L A A S I  V E I N I G A

B A C C A L A

53€

42€

Marineeritud veisefileelõigud rukola, kapparite, yuzu,
Grana Padano juustu ja musta trühvliga

CARPACCIO DI MANZO
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 „Antica Osteria“ Bianco 
(Verdicchio, Trebbiano) VdT, 

Garofoli,  Marche

„Antica Osteria“ Rosso
(Montepulciano, Sangiovese)VdT,

Garofoli,  Marche

Röstitud focaccia tomatisalsa, stracciatella 
ja rukolaga

Kihiline roog baklažaani, tomatikastme, mozzarella ja
Grana Padano juustuga 

P A N N A  C O T T A

K A H E  K L A A S I  V E I N I G A

P A R M I G I A N A  D I  M E L A N Z A N E

53€

42€

B R U S C H E T T A


